BULKI MAZURSKIE
Mieszanka dla pieczywa z przyprawami specjalne zdrowe bulki o smaku
stodowym

SKLAD * Ziarna stonecznika

* Grysik sojowy

¢ Kasza gryczana

* Maka pszenna

* Piekarniczy srut pszenny
e Siemie Iniane

* Maka zytnia stodowa

* SOl morska

*  Gluten pszenny

* Nasiona sezamu

* FEkstrakt stodowy jeczmienia
* Przyprawy chlebowe

RECEPTURA BULKI MAZURSKIE 2000 g

Maka pszenna 4000 g
Drozdze 200 g
Woda 4000 g

WAGA CALKOWITA: 10200 g

WYRABIANIE Miesic¢ spiralowo 3 min wolno oraz 5 min szybko

TEMP. CIASTA 27-28°C

LEZAKOWANIE |15 min

FORMOWANIE | Wedlug uznania w zakladzie




